
Natale 24
S B I C C H I E R A T A  D I  B E N V E N U T O

20
ANTIPASTI

PRIMI 

SECONDO

DOLCE

PICCOLA CROSTATA SALATA, CON SALMONE BURRATA 
DI BUFALA E POLVERE DI GAMBERI

FLAN DI KALE IN FONDUTA DI PROVOLA AFFUMICATA
E GUANCIALE CROCCANTE 

RISOTTO ALLA ZUCCA E FUNGHI PORCINI
MANTECATO AL TALEGGIO E 
CHIPS CROCCANTE AL CIOCCOLATO

TORTELLI ALLE CIME DI RAPA E ACCIUGHE DEL MAR 
CANTABRICO, IN BURRO MONTATO E TIMO 
PROFUMATI AL LIMONE 

TAGLIATA DI TACCHINELLA AL MIELE,
RISTRETTO AL BAROLO SU MORBIDO DI POLENTA
E PATATA ARROSTO

CHEESE CAKE, CRUMBLE ALLA CANNELLA E LIME,
CARAMELLO SALATO CON PISTACCHI
 E NOCCIOLE DEL PIEMONTE 

IN ABBINAMENTO:

PRENOTAZIONI: 

+39 035926188

I N F O @ R I C E V I M E N T I B R A G A . I T

BRAGARICEVIMENTI

BRAGA RICEVIMENTI
BANQUETING & CATERING

INIZIO ORE 12:30

COSTO A PERSONA € 75
CAFFE’ PANETTONE CON PASTICCERIA MIGNON

BIANCO-ROSSO
CURTEFRANCA


